MLQ_ efska Skola , Kastanek” Tfebi¢, Gorazdovo nam., pfispévkova org.

»cJ‘,
Ty

_ Provozni fad sSkolni jidelny
> C.j. 32/2025 U¢innost od: 1. 9. 2025
‘Spisovy znak: 2.1 Skartacni znak: S 10

Materska Skola "Kastanek" Trebic¢, Gorazdovo

Adresa Skoly: Telefon: 568 844 009

e-mail: mskastanek@gmail.com
webové stranky: mskastanek.eu

nam., p.o.
Gorazdovo nam. 462
674 01 Trebic

Tento provozni fad skolni jidelny stanovi pravidla pro provoz, organizaci a bezpecnost ve skolni jidelné
Materské skoly ,Kastanek” Trebic, Gorazdovo nam., prispévkova organizace.

Legislativa:

vyhlaska ¢. 107/2005 Sb., o skolnim stravovani, v platném znéni

vyhlaska ¢. 137/2004 Sb., o hygienickych pozadavcich na stravovaci sluzby a o zasadach
osobni a provozni hygieny pfi ¢innostech epidemiologicky zavaznych, v platném znéni
vyhlaska ¢. 84/2005 Sb., o nakladech na stravovani a jejich Ghradé v pfispévkovych
organizacich zfizenych Uzemnimi samospravnymi celky, v platném znéni

zakon ¢. 258/2000 Sb., ochrané verejného zdravi a o zméné nékterych souvisejicich zakond,
v platném znéni

zakon ¢. 262/2006 Sb., zakonik prace, v platném znéni

nafizeni EU ¢. 852/2004 o hygiené potravin, v platném znéni

vyhlaska ¢. 273/2021 Sb., o podrobnostech nakladani s odpady, v platném znéni

Zaméstnanci Skolni jidelny jsou povinni:

podrobit se v ptipadé stanovenych pravnim pfedpisem nebo rozhodnutim ptislusného organu
ochrany verejného zdravi Iékarskym prohlidkam a vySetfenim, které provadi lékar, se kterym
ma organizace smlouvu

informovat praktického Iékare, ktery fyzickou osobu registruje, o druhu a povaze své pracovni
¢innosti

hlasit oSetfujicimu |ékafi kazdou zménu zdravotniho stavu, ktera by mohla mit za nasledek
kontaminaci pokrmu

znat a dodrzovat hygienické pozadavky na vyrobu, podavani, skladovani a pfipravu pokrmi
dodrzovat zasady provozni a osobni hygieny (nenosit prsteny, hodinky, nesmi byt nalakované
nehty, zakaz provadét na pracovisti toaletni a kosmetické Upravy, na toaleté si odloZit pracovni
odév, peclivé myti rukou mydlem, Cisty ru¢nik atd.)

uzivat jen schvalené a predepsané technologické postupy, vsimat si kvality a nezadvadnosti
potravin, podezielé vyradit z dalSiho zpracovani

zajistit, aby podavané pokrmy vyhovovaly mikrobiologickym a chemickym pozZadavkim, mély
odpovidajici smyslové vlastnosti a splfiovaly vyzivové pozadavky podle skupiny spotiebiteld,
pro které jsou urceny

chranit potraviny i hotové vyrobky pred znecisténi hmyzem, zvifaty apod.

pfi vyrobé, pripravé, skladovani a uvadéni pokrml do obéhu pouZivat pouze zdravotné
nezavadné materidly a predméty



udrzovat v Cistoté své pracovisté, pouzivané naradi, ochranny odév i obuv
dodrZovat zdkaz koureni

dodrZovat provozni a sanitac¢ni fad

zakaz vstupu cizich osob na pracovisté

Zasady provozni hygieny:

nacini, nadobi, pracovni plochy, stroje, prepravni obaly a rozvozni prostfedky musi byt
udrzovany v Cistoté a v takovém stavu, aby nedochdazelo k ohroZovani jakosti a zdravotni
nezavadnosti potravin a pokrmu

uklid vSech pracovist a prostor se provadi pribézné za pouziti mycich, popfipadé dezinfekénich
prostfedkl podle povahy technologického procesu a zpracovavanych potravin a navodu
vyrobce

pomtcky a prostredky na uklid musi byt ukladany oddélené, podle povahy pouZiti

predméty nesouvisejici s vykonem pracovni Cinnosti nelze prechovavat v objektu skolni
kuchyné

preventivné musi byt provadéna ochranna dezinfekce, dezinsekce a deratizace

do prostoru skolni kuchyné, jidelny a vyrobnich a skladovacich prostorl je zakaz vstupu
nepovolanym osobam a zvifatim

osobni véci, obCansky odév a obuv Ize odkladat pouze v Satné, a to oddélené od pracovniho
odévu

pravidelné myti a ¢isténi dle sanitacniho fadu

provadéni a obnova natérl dle potreby

odstranéni ndmrazy v lednicich 1x tydné a v mraznic¢kach 1x za mésic

inventar a strojni vybaveni musi byt udrzovano v radném technickém stavu, musi byt snadno
rozebiratelné a Cistitelné

v kuchyni smi byt pouZivana pouze pitna voda

Cistici prostredky jsou pouzivany takové, které jsou uréeny pro potravinarstvi a jsou uschovany
oddélené

likvidace odpadu je provadéna vcas a pravidelné

odbér zbytk( ze skolni jidelny je zajistén odbératelem pro soukromé pouZziti

likvidace pouzitého oleje zajistén odbornou firmou

Zasady osobni hygieny:

je nutno pecovat o télesnou Cistotu a pred zapocetim vlastni prace, pfi pfechodu z nedisté
prace na Cistou (napt. uklid, hruba pfiprava), po pouziti WC, po manipulaci s odpady a pfi
kazdém znecisténi je nutno si umyt ruce v teplé vodé za pouZiti vhodného myciho (pfipadné
dezinfekéniho) prostredku

je nutno nosit osobni ochranné pracovni prostiedky, zejména pracovni odév, pracovni obuv a
pokryvku hlavy. Vse musi byt udrZzovano v Cistoté a podle potifeby ménéno

nelze opoustét objekt Skolni kuchyné v pribéhu pracovni doby v pracovnim odévu a obuvi

je nutno zdrzet se jakéhokoliv nehygienického chovani na pracovisti (napf. konzumace jidla,
koureni, Upravy vlast a neht()

nehty na rukou musi byt ostfihané a Cisté a ruce bez ozdobnych predméti

pracovnice skolni kuchyné pouZzivaji WC umisténé vedle denni mistnosti

VyzZivové hodnoty:

jidelnicek je sestavovan podle zasad racionalni vyZivy

pramérnou spotrebu vybranych druhll potravin sleduje vedouci skolni jidelny na zakladé
spottebniho kose

zeleninu loupeme, krajime a strouhame tésné pred tepelnou Upravou nebo pred poddvanim



syrové maso krajime, naklepavdme a meleme tésné pred dalSim zpracovanim
vSechny potraviny omyvame pod proudem tekouci vody

tuky se nesmi prepalovat

vafime v neporusenych nadobach

Tepelna uprava:

musi zabezpedit zniceni mikroorganizm pti zachovani nutriéni hodnoty hotového vyrobku
vejce pozivat pouze cCerstva, s neporusenou skorapkou, z veterinarné sledovanych chova,
fadné tepelné zpracovana

na smazeni pouzivat vzdy Cerstvy tuk

zadkaz podavani syrovych mas

dodrzet technologické postupy dle spravné vyrobni a hygienické praxe

(sledovani kritickych bod — HACCP)

Myti nadobi:

nadobi se myje oddélené od vydeje stravy

myti nddobi se provadi v dostatecné teplé vodé, neutird se do utérek, nechdva se okapat
musi byt dodrZzovan oddéleny rezim myti stolniho a provozniho nadobi, prepravnich oball a
rozvoznich prostredk(

Zasady spoleéného stravovani:

prejimka zbozi — zodpovida vedouci SJ, v jeji nepfitomnosti povéfena kucharka

skladovani — nesmi dojit k poSkozeni zboZi ani ke kfizeni tzv. Cistych a necistych linek. Potraviny,
které je nutno pred podavanim tepelné upravit se nesmi setkat s potravinami, které jsou jiz
tepelné upravené, nebo se podavaji bez tepelné Upravy. Potraviny skladujeme oddélené a v
prostordch tomu urcenych.

pfiprava a zpracovani pokrmu musi probihat jednosmérné od nedcistych surovin pres jejich
oCistu v ptipravnach, tepelnou pfipravu v kuchyni, k vydeji stravnikim

pro Upravu potravin musi byt oddélené Useky (Usek zeleniny, ovoce, masa, vajec, na zpracovani
tést, priprava svacin atd.)

Odhlasovani a prihlasovani stravy:

Pokud rodice své dité ze stravy vcas neodhlasi, jsou povinni stravu za kazdy neomluveny den
zaplatit.

Neodhlasené a neodebrané jidlo je zuc¢tovano a neni za néj poskytovana nahrada.

Pokud ditéti stravu z diivodu nepredpokladané nepfitomnosti (nemoci), nelze véas odhlasit,
mohou si pro ni rodice pfijit, a to v dobé od 11:15 do 11:25 hodin. Nutnosti jsou vlastni
jidlonosice, které si rodice bezprostiedné pred vydejem prinesou. Tato moznost je pouze
prvni den neptitomnosti.

Odhlaovani a prihlasovani stravy pres aplikaci Nase MS, SMS nebo telefonicky den pfedem
do 14:00 hodin, v pfipadé prvniho dne nemoci do 7:30 hodin

nastup ditéte do MS po nemoci, nahldsi zdkonny zastupce opét den predem, nejpozdéji do
14:00 hodin, pokud omluvenku ¢asové neohranicil.

tel. cislo do Skolni jidelny: 604 265 515

Razitka:

razitko skolni jidelny ma povérend kucharka (1 ks)
je povinna zabezpecit jeho zneuZiti a ztratu



Organizace provozu skolni jidelny:

Provozni doba kuchyné: 6:30 — 15:00 hod

Zaméstnanci:

Pracovni pozice

Pracovni doba

Vedouci SJ — Michaela Gérecka

utery/ctvrtek  8:00 — 13:00 hodin

Kucharka — Alena Novackova

pondéli — patek 6:30 — 15:00 hodin

Vydavani pokrmu:

ranni svacina (presnidavka)

08:30 — 09:15 hodin

obéd 1. tfida

11:45 - 12:15 hodin

obéd 2. tfida

11:30 - 12:00 hodin

odpoledni svacina (svacina)

14:00 - 14:30 hodin

Vydej do jidlonosi¢l (prvni den nemoci)

11:15-11:25 hodin

Prejimka zboizi:
e 7bozi prebird povérena kucharka

Rozvrh dne:

e dle pracovnich naplni zaméstnanc

Zmény v provoznim fadu budou provadény formou dodatkd.

V Trebi¢i 1. 9. 2025

Vyhotovil: M. Gérecka, vedouci SJ

Mgr. Simona Kohoutova
reditelka



